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Die Deutsche Akkreditierungsstelle bestätigt mit dieser Teil-Akkreditierungsurkunde, dass das
Prüflaboratorium

Novum Analytik GmbH
lm Riedgrund 8, 74078 Heilbronn

die Anforderungen gemäß DIN EN ISO/IEC 17025:2018 für die in der Anlage zu dieser Urkunde
aufgeführten Konformitätsbewertungstätigkeiten erfüllt. Dies schließt zusätzliche bestehende
gesetzliche und normative Anforderungen an das Prüflaboratorium ein, einschließlich solcher in
relevanten sektoralen Programmen, sofern diese in der Anlage zu dieser Urkunde ausdrücklich
bestätigt werden.

Die Anforderungen an das Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17025 sind in einer für
Prüflaboratorien relevanten Sprache verfasst und stehen insgesamt in Übereinstimmung mit
den Prinzipien der DIN EN ISO 9001.

Diese Akkreditierung wurde gemäß Art. 5 Abs. 1 Satz 2 VO (EG) 765/2008, nach Durchführung
eines Akkreditierungsverfahrens unter Beachtung der Mindestanforderungen der
DIN EN ISO/IEC 17011 und auf Grundlage einer Bewertung und Entscheidung durch den
eingesetzten Akkreditierungsausschuss ausgestellt.

Diese Teil-Akkreditierungsurkunde gilt nur in Verbindung mit dem Bescheid vom 04.06.2025 mit
der Akkreditierungsnummer D-PL-18358-01.
Sie besteht aus diesem Deckblatt, der Rückseite des Deckblatts und der folgenden Anlage mit
insgesamt 9 Seiten.

Registrierungsnummer der Teil-Akkreditierungsurkunde: D-PL-18358-01-01
Sie ist Bestandteil der Akkreditierungsurkunde D-PL-18358-01-00.

Berlin, 04.06.2025 'Ir—riAüftragplarbariTyralla
Fachbereicsleitung

Diese Urkunde gibt den Stand zum Zeitpunkt des Ausstellungsdatums wieder. Derjeweils aktuelle Stand der gültigen und
überwachten Akkreditierung ist der Datenbank akkreditierter Stellen der Deutschen Akkreditierungsstelle zu entnehmen
(m.vw.dakks.de).

Siehe Hinweise auf der Rückseite



Deutsche Akkreditierungsstelle

Standort Berlin
Spittelmarkt 10
10117 Berlin

Standort Frankfurt am Main
Europa-Allee 52
60327 Frankfurt am Main

Standort Braunschweig
Bundesallee 100
38116 Braunschweig

Die Deutsche Akkreditierungsstelle GmbH (DAkkS) ist die beliehene nationale Akkreditierungsstelle der
Bundesrepublik Deutschland gemäß § 8 Absatz 1 AkkStelleG i. V. m. § 1 Absatz 1 AkkStelleGBV.
Die DAkkS ist als nationale Akkreditierungsbehörde gemäß Art. 4 Abs. 4 VO (EG) 765/2008
und Tz. 4.7 DIN EN ISO/IEC 17000 durch Deutschland benannt.

Die Akkreditierungsurkunde ist gemäß Art. 11 Abs. 2 VO (EG) 765/2008 im Geltungsbereich dieser
Verordnung von den nationalen Behörden als gleichwertig anzuerkennen sowie von den
WTO-Mitgliedsstaaten, die sich in bilateralen- oder multilateralen Gegenseitigkeitsabkommen
verpflichtet haben, die Urkunden von Akkreditierungsstellen, die Mitglied bei ILAC oder IAF sind, als
gleichwertig anzuerkennen.

Die DAkkS ist Unterzeichnerin der Multilateralen Abkommen zur gegenseitigen Anerkennung der
European co-operation for Accreditation (EA), des International Accreditation Forum (IAF) und
der International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

Der aktuelle Stand der Mitgliedschaft kann folgenden Webseiten entnommen werden:
EA: www.european-accreditation.org
ILAC: www.ilac.org
IAF: www.iaf.nu

Diese Akkreditierungsurkunde ist Eigentum der Deutschen Akkreditierungsstelle.
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Diese Urkundenanlage ist Bestandteil der Akkreditierungsurkunde D-PL-18358-01-00. 
 

Inhaber der Teil-Akkreditierungsurkunde: 

Novum Analytik GmbH 
Im Riedgrund 8, 74078 Heilbronn 
 
mit dem Standort 

Novum Analytik GmbH 
Im Riedgrund 8, 74078 Heilbronn 
 

Das Prüflaboratorium erfüllt die Anforderungen gemäß DIN EN ISO/IEC 17025:2018, um die in dieser 
Anlage aufgeführten Konformitätsbewertungstätigkeiten durchzuführen. Das Prüflaboratorium erfüllt 
gegebenenfalls zusätzliche gesetzliche und normative Anforderungen, einschließlich solcher in 
relevanten sektoralen Programmen, sofern diese nachfolgend ausdrücklich bestätigt werden. 

 
Die Anforderungen an das Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17025 sind in einer für 
Prüflaboratorien relevanten Sprache verfasst und stehen insgesamt in Übereinstimmung mit den 
Prinzipien der DIN EN ISO 9001. 
 
 
 
Prüfungen in den Bereichen: 

mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln und Einrichtungs- und Bedarfsgegenständen 
im Lebensmittelbereich; molekularbiologische Untersuchungen von Lebensmitteln, Futtermitteln 
sowie Einrichtungs- und Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich 
 

http://www.dakks.de/
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Flexibler Akkreditierungsbereich: 
 
Dem Prüflaboratorium ist, ohne dass es einer vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS 
bedarf, die Anwendung der hier aufgeführten genormten oder ihnen gleichzusetzenden 
Prüfverfahren mit unterschiedlichen Ausgabeständen gestattet (Flexibilisierung nach Kategorie A). 
 
Dem Prüflaboratorium ist innerhalb der gekennzeichneten Prüfbereiche, ohne dass es einer 
vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf, 
[Flex B] die freie Auswahl von genormten oder ihnen gleichzusetzenden Prüfverfahren  
  gestattet. 
 
Die aufgeführten Prüfverfahren sind beispielhaft. Das Prüflaboratorium verfügt über eine aktuelle 
Liste aller Prüfverfahren im flexiblen Akkreditierungsbereich. Die Liste ist öffentlich verfügbar auf 
der Webpräsenz des Prüflaboratoriums. 
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1 Bestimmung von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen in Lebensmitteln mittels 

kultureller mikrobiologischer Untersuchungen [Flex B] 

 
ISO 4832 
2006-02 

Mikrobiologie -Horizontales Verfahren zur Zählung von coliformen 
Keimen - Koloniezählverfahren 

  
ISO 4833-1 
2022-05  

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur 
Zählung von Mikroorganismen - Teil 1: Koloniezählverfahren bei  
30 °C mittels Gussplattenverfahren 

  
ISO 4833-2 
2022-05 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur 
Zählung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezählung bei 30 °C 
mittels Oberflächenverfahren 

  
ISO 6579-1 AMD 1 
2020-03 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum 
Nachweis, zur Zählung und zur Serotypisierung von Salmonellen - 
Teil 1: Nachweis von Salmonella spp. – Änderung 1 

  
ISO 6888-1 
2022-06 
 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren für die Zählung von koagulase-positiven Staphylokokken 
(Staphylococcus aureus und andere Spezies) - Teil 1: Verfahren mit 
Baird Parker Agar 
(Einschränkung: hier nur Untersuchung von Lebensmitteln)   

  
ISO 6888-3 
2020-11   

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren für die Zählung von koagulase-positiven Staphylokokken 
(Staphylococcus aureus und andere Spezies) - Teil 3: Nachweis und 
MPN-Verfahren für niedrige Keimzahlen 
(Einschränkung: hier nur Untersuchung von Lebensmitteln)   

  
ISO 7932 
2020-11 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren zur Zählung von präsumtivem Bacillus cereus - 
Koloniezählverfahren bei 30 °C 
(Einschränkung: hier nur Untersuchung von Lebensmitteln)   

  
ISO 11290-1  
2017-05 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren für 
den Nachweis und die Zählung von Listeria monocytogenes und von 
Listeria spp. - Teil 1: Nachweisverfahren 

  
ISO 11290-2  
2017-05 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren für 
den Nachweis und die Zählung von Listeria monocytogenes und von 
Listeria spp. - Teil 2: Zählverfahren 
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ISO 15214 
1998-08  

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren für die Zählung von mesophilen Milchsäurebakterien - 
Koloniezählverfahren bei 30 °C 
(Einschränkung: hier nur Untersuchung von Lebensmitteln)   

  
ISO 16649-2 
2020-12 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren für die Zählung von β-Glucuronidase-positiven Escherichia 
coli - Teil 2: Koloniezählverfahren bei 44 °C mit 5-Brom-4-Chlor-3-
Indol-β-D-Glucuronid 
(Einschränkung: hier nur Untersuchung von Lebensmitteln)   

  
ISO 21527-1 
2008-07 

Horizontales Verfahren zur Zählung von Hefen und Schimmelpilzen - 
Koloniezähltechnik - Teil 1: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivität 
höher als 0,95 

  
ISO 21527-2 
2008-07 

Horizontales Verfahren zur Zählung von Hefen und Schimmelpilzen - 
Koloniezähltechnik - Teil 2: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivität 
gleich oder kleiner als 0,95 

  
ISO 21528-2 
2019-05 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren für 
den Nachweis und die Zählung von Enterobacteriaceae -  
Teil 2: Koloniezählverfahren 

  
ASU L 00.00-20 
2021-07 
 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum 
Nachweis, zur Zählung und zur Serotypisierung von Salmonellen - 
Teil 1: Nachweis von Salmonella spp. 

  
ASU L 00.00-22 
2018-03 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren für den 
Nachweis und die Zählung von Listeria monocytogenes und Listeria 
spp. - Teil 2: Zählverfahren (Übernahme der gleichnamigen Norm 
DIN EN ISO 11290-2, Januar 2005) 

  
ASU L 00.00-32 
2018-03 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren für den 
Nachweis und die Zählung von Listeria monocytogenes und von 
Listeria spp - Teil 1: Nachweisverfahren (Übernahme der 
gleichnamigen Norm DIN EN ISO 11290-1, Januar 2005) 

  
ASU L 00.00-33 
2021-03 
 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zur 
Zählung von präsumtivem Bacillus cereus - Koloniezählverfahren bei 
30 °C (Übernahme der Norm DIN EN ISO 7932, November 2020) 

  
ASU L 00.00-55 
2022-08 
 

Untersuchung von Lebensmitteln - Verfahren für die Zählung von 
koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und 
andere Spezies) in Lebensmitteln - Teil 1: Verfahren mit Baird Parker 
Agar (Übernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 6888 Teil 1, 
Dezember 2003) 
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ASU L 00.00-88/1 
2023-04 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zur 
Zählung von Mikroorganismen - Teil 1: Koloniezählung bei 30 °C 
mittels Gussplattenverfahren (Übernahme der gleichnamigen Norm 
DIN EN ISO 4833-1, Ausgabe Dezember 2013) 

  
ASU L 00.00-88/2 
2023-04 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zur 
Zählung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezählung bei 30 °C 
mittels Oberflächenverfahren (Übernahme der gleichnamigen Norm 
DIN EN ISO 4833-2, Ausgabe Mai 2014) 

  
ASU L 00.00-132/2 
2021-03 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren für die 
Zählung von β-Glucuronidase-positiven Escherichia coli in 
Lebensmitteln Teil 2: Koloniezählverfahren bei 44 °C mit 5-Brom-4-
Chlor-3-Undol-beta-D-Glucuronid (Übernahme der Norm DIN ISO 
16649-2, Dezember 2020) 

  
ASU L 00.00-133/2 
2019-12    

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum 
Nachweis und zur Zählung von Enterobacteriaceae in Lebensmitteln - 
Teil 2: Koloniezähltechnik (Übernahme der gleichnamigen Norm DIN 
ISO 21528-2, Ausgabe September 2017) 

  
ASU L 01.00-2 
1991-12 
Berichtigung  
2002-12 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der coliformen 
Keime in Milch, Milchprodukten, Butter, Käse und Speiseeis - 
Verfahren mit flüssigem Nährmedium 

  
ASU L 01.00-3 
1987-03 
 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der coliformen 
Keime in Milch, Milchprodukten, Butter, Käse und Speiseeis - 
Verfahren mit festem Nährboden 

  
ASU L 01.00-25 
1997-09 
Berichtigung  
2002-12 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Escherichia coli 
in Milch, Milchprodukten, Butter, Käse und Speiseeis - Verfahren mit 
flüssigem Nährmedium 

  
ASU L 01.00-37 
1991-12 
 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Anzahl der 
Hefen und Schimmelpilze in Milch und Milchprodukten; 
Referenzverfahren 

  
ASU L 06.00-39 
1994-05  

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von mesophilen 
sulfitreduzierenden Clostridien in Fleisch und Fleischerzeugnissen - 
Plattengussverfahren (Referenzverfahren) (Übernahme der 
gleichlautenden Deutschen Norm DIN 10103, Ausgabe 1993) 

  
FDA BAM Kapitel 3 
2021-06 

Bakteriologisches Analysehandbuch - Aerobe-Plattenzählung 
(Plate Count Agar, 35 °C, 48 h) 
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FDA BAM Kapitel 4 
2020-10 

Bakteriologisches Analysehandbuch – Zählung von Escherichia coli 
und den coliformen Bakterien 
(MPN, Lauryl tryptose MUG (LST-MUG) Bouillon, 35 °C, 48 h, EC- 
Bouillon, 44,5 °C, 48 h) 

  
FDA BAM Kapitel 12 
2019-12 

Bakteriologisches Analysehandbuch - Staphylococcus aureus 
(Baird Parker Medium, 35 - 37 °C, 48 h) 

  
FDA BAM Kapitel 14 
2021-06 

Bakteriologisches Analysehandbuch - Bacillus cereus – Quantitative 
Untersuchung Polymyxin B-Lösungen für MYP-Agar (0,1 %) und 
Trypticase-Soja-Polymyxin-Bouillon (0,15 %), 30 °C, 18 – 24 h 

  
FDA BAM Kapitel 18 
2017-10 

Bakteriologisches Analysehandbuch –Hefen und Schimmel 
(Dichloran 18% glycerol (DG18) agar, 25°C, 5 - 7 Tage, Dichloran rose 
bengal chloramphenicol (DRBC) agar, 25°C, 5 - 7 Tage) 

  
NA 1.1.2 
2021-07 

Bestimmung der aeroben mesophilen Koloniezahl in Hefen 
(Oberflächenverfahren, Koloniezählverfahren bei 37°C, 48h) 

  
NA 1.3.10 
2022-01 
 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Coliformen und 
Escherichia coli mittels MPN-Verfahren (Verfahren mit flüssigem 
Nährmedium Laurylsulfat (MPN), 44°C, 48h) 

  
NA 1.4 
2021-07 

Bestimmung von Enterokokken in Lebensmitteln 
(Oberflächenverfahren auf Slanetz-Bartley-Agar, bei 37°C, 48h) 

  
NA 1.9 
2021-07 

Bestimmung der mesophilen Sporenbildner in Lebensmitteln 
(Koloniezählverfahren, 80°C, 10 Minuten, bei 30°C, 72h) 

  
NA 1.10 
2021-07 

Bestimmung der thermophilen Sporenbildner in Lebensmitteln 
(Koloniezählverfahren, 100°C bzw. 110°C, 13 Minuten, bei 55°C, 48h) 

  
NA 1.11.4 
2022-02 

Bestimmung von Hefen und Schimmelpilzen (Gussplattenverfahren 
auf YGC-Nährboden, bei 25 °C, 96 h)  
(Einschränkung: hier nur Untersuchung von Lebensmitteln) 
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2 Bestimmung von Bakterien in Lebens- und Futtermitteln sowie Einrichtungs- und 

Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich mittels molekularbiologischer 

Untersuchungen 

 
ASU L 00.00-150 (V) 
2014-08 

Untersuchungen von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren für den 
Nachweis von Shiga-Toxin bildenden Escherichia coli (STEC) und 
Bestimmung der Serogruppen O157, O111, O26, O103 und O145 in 
Lebensmitteln mittels Real-time-Polymerase-Kettenreaktion (PCR)  
(Übernahme der gleichnamigen Technischen Spezifikation 
DIN CEN ISO/TS 13136, Ausgabe April 2013) 150 (V)  

  
Hygiena Bax®System  
Real-Time PCR Assay Salmonella 
KIT2006 
2021-08 

Nachweis von Salmonellen mittels Real-Time PCR in Lebensmitteln 
sowie Einrichtungs- und Bedarfsgegenständen im 
Lebensmittelbereich 

  
Hygiena Bax®System  
Real-Time STEC Screening 
KIT2021 
2021-03 

Real-time-Polymerase-Kettenreaktion (PCR) zum Nachweis von 
Shiga-Toxin bildenden Escherichia coli (STEC) und Bestimmung der 
Serogruppen O157, O111, O26, O103 und O145 in Lebensmitteln  
  

  
Thermoscientific SureTectTM 
Salmonella species PCR Assay 
A56841 
2024-11 

Nachweis von Salmonellen in Lebensmitteln und Futtermitteln 
sowie Einrichtungs- und Bedarfsgegenständen im 
Lebensmittelbereich mittels RT-PCR 

  
Thermoscientific SureTectTM 

Listeria Species PCR Assay 
A56842  
2024-10 

Nachweis von Listeria spp. in Lebensmitteln sowie Einrichtungs- und 
Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich mittels RT-PCR 

 
 

3 Bestimmung von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen von Einrichtungs- und 

Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich mittels kultureller mikrobiologischer 

Untersuchungen [Flex B] 

 
DIN 10113-1 
2023-02   

Bestimmung des Oberflächenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und 
Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich; Teil 1: Quantitatives 
Tupferverfahren 
(Einschränkung: ohne Probennahme) 

  
DIN 10113-2 
2023-02   

Bestimmung des Oberflächenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und 
Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich;  
Teil 3: Semiquantitatives Verfahren mit nährbodenbeschichteten 
Entnahmevorrichtungen (Abklatschverfahren) 
(Einschränkung: ohne Probennahme) 
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ASU L 00.00-20 
2021-07 
 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum 
Nachweis, zur Zählung und zur Serotypisierung von Salmonellen 
Teil 1: Nachweis von Salmonella spp. (Übernahme der Norm DIN EN 
ISO 6579-1, August 2020) 
(Einschränkung: Matrix hier nur Einrichtungs- und 
Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich) 

  
ASU L 00.00-32 
2006-09 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren für den 
Nachweis und die Zählung von Listeria monocytogenes und von 
Listeria spp - Teil 1: Nachweisverfahren (Übernahme der 
gleichnamigen Norm DIN EN ISO 11290-1, Januar 2005) 
(Einschränkung: Matrix hier nur Einrichtungs- und 
Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich) 

  
ASU L 00.00-133/2 
2018-03 
 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum 
Nachweis und zur Zählung von Enterobakteriaceae in Lebensmitteln - 
Teil 2: Koloniezähltechnik (Übernahme der gleichnamigen Norm  
DIN ISO 21528-2, Ausgabe September 2017)  
(Einschränkung: Matrix hier nur Einrichtungs- und 
Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich) 

  
NA 1.3.13 
2022-02 
 

Bestimmung von Escherichia coli in Tupfer (Gussplatten-Verfahren 
bei 44°C unter Benutzung von 5-bromo-4-chloro-3-indonyl β-
glucuronide) (TBX, 44°C, 24h) 
(Einschränkung: Matrix hier nur Einrichtungs- und 
Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich) 

  
NA 1.11.4 
2022-02 
 

Bestimmung von Hefen und Schimmelpilzen  
(Gussplattenverfahren auf YGC-Nährboden, bei 25 °C , 96 h) 
(Einschränkung: Matrix hier nur Einrichtungs- und 
Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich) 
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Verwendete Abkürzungen: 
 
ASU  Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 des Lebensmittel-und 
  Futtermittelgesetzbuch 
FDA  US Food and Drug Administration 
BAM  Bacteriological Analytical Manual Food and Drug Administration 
DIN  Deutsches Institut für Normung e.V. 
EN  Europäische Norm 
IEC  International Electrotechnical Commission – Internationale Elektrotechnische  
  Kommission  
ISO  International Organization for Standardization – Internationale Organisation für 
  Normung 
NA XXXX Hausverfahren der Novum Analytik GmbH 














		2025-06-11T08:21:01+0200




